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Xalisquero es la forma más fácil de llevar el 
sabor tradicional de Jalisco a cualquier cocina.

Somos una marca mexicana que desarrolla 
mezclas en polvo para preparar platillos y bebidas 
típicas, como Birria, Barbacoa y Tejuino, de manera 
práctica, consistente y sin complicaciones.

Nuestros productos están diseñados para que 
cualquier persona —desde quien cocina en casa hasta 
negocios de alimentos— pueda lograr resultados 
auténticos en pocos pasos, sin necesidad de procesos 
complejos.

En Xalisquero creemos que la tradición no debe perderse, 
pero sí puede evolucionar. Por eso creamos soluciones que 
eliminan pasos, reducen tiempos y garantizan sabor, 
manteniendo una formulación limpia, sin químicos 
innecesarios y con ingredientes cuidadosamente 
seleccionados.

Hoy trabajamos con emprendedores, carnicerías, 
restaurantes y distribuidores, ayudándoles a optimizar 
sus procesos y ofrecer productos de calidad de forma 
rentable y estandarizada.

Nuestro compromiso es claro:
Hacer accesible la cocina tradicional mexicana, 
con calidad profesional y visión de crecimiento.
Con base en México y mirando hacia el mundo, 

Xalisquero continúa expandiéndose con 
nuevos productos y llegando a mercados 
internacionales, llevando el sabor de Jalisco 
más allá de sus fronteras.
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EMPAQUE
PRESENTACIÓN: bolsa resellable de 60 g
Bolsa stand up pouch estructura trilaminada con ziper.
Dimensiones: ancho 108mm. altura 170mm. fondo 35 mm.
Peso 8g. calibre 400.
Cumple con los requisitos FDA para uso alimenticio.
Etiqueta de papel bond adherible con barniz UV

DESCRIPCIÓN:

CARACTERÍSTICAS
ORGANOLÉPTICAS:

FECHA DE CONSUMO PREFERENTE

Polvo para preparar
“Birria”
platillo tradicional.

24 meses a partir de la fecha de elaboración.

Serving size
2 tsp prepares 1 cup -240 mL
(7g)

% Daily Value

Total Fat 0g % 0
Sodium 800mg 53 %
Total Carbohydrate 3g % 1

Total Sugars 1g

Protein 0g

Calcium 90mg 8%

%51gm6.2 norI

Nutrition Facts
About 9 servings per container

Amount Per Serving

Calories 15

CAJA
Material Cartón
Tamaño caja: 2.3" x 10.2" X 13.3" / 6cm. X 26cm. X 34cm.
Contenido: 24 unidades
Peso: 4.2lb. / 1.940kg.
Codigo Caja (GTIN 14) 27500464407201

etiqueta posterior

BIRRIABIRRIA

Códigos generados en GS1 México

Polvo fino, homogéneo, de 
color marrón rojizo, con 
pequeños puntos café y blanco, 
sabor especiado intenso con 
aroma característico, pasado por 
malla. Obtenido por proceso 
mezclado de ingredientes naturales 
deshidratados y pulverizados.



CARACTERÍSTICAS
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EMPAQUE
PRESENTACIÓN: bolsa resellable de 60 g
Bolsa stand up pouch estructura trilaminada con ziper.
Dimensiones: ancho 108mm. altura 170mm. fondo 35 mm.
Peso 8g. calibre 400.
Cumple con los requisitos FDA para uso alimenticio.
Etiqueta de papel bond adherible con barniz UV

CAJA
Material Cartón
Tamaño caja: 2.3" x 10.2" X 13.3" / 6cm. X 26cm. X 34cm.
Contenido: 24 unidades
Peso: 4.2lb. / 1.940kg.
Codigo Caja (GTIN 14) 27500464407201

etiqueta posterior

BARBACOA

Códigos generados en GS1 México

BARBACOA

Polvo para preparar
“Barbacoa”
estilo Jalisco

Serving size
2 tsp prepares 1 cup -240 mL
(7g)

% Daily Value

Total Fat 0g % 0
Sodium 800mg 53 %
Total Carbohydrate 3g % 1

Total Sugars 1g

Protein 0g

Calcium 90mg 8%

%51gm6.2 norI

Nutrition Facts
About 9 servings per container

Amount Per Serving

Calories 15

Polvo fino, homogéneo, de 
color marrón rojizo, con 
pequeños puntos café y blanco, 
sabor especiado intenso con 
aroma característico, pasado por 
malla. Obtenido por proceso 
mezclado de ingredientes naturales 
deshidratados y pulverizados.
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DESCRIPCIÓN:
Polvo para preparar
“Tejuino”
bebida artesanal 

CARACTERÍSTICAS
ORGANOLÉPTICAS:

PRESENTACIÓN: Bolsa resellable de 200g.
Bolsa stand up pouch estructura trilaminada con zipper
Peso 8g. Dimensiones: Ancho 125 mm.
Altura total 190 mm.
Fondo 35 mm. calibre 400
Etiqueta papel bond adherible
con barniz UV

Serving size
3 tbsp to prepare 1 cup -240 mL (33g)

% Daily Value*

Total Fat 0.5g % 1
Saturated Fat 0g % 0
Trans Fat 0g

Cholesterol 0mg % 0
Sodium 340mg 51 %
Total Carbohydrate 29g 11 %

Dietary Fiber 2g % 7
Total Sugars 23g

Includes 23g Added Sugars 64 %
Protein 1g

%0gcm0 D nimatiV

%0gm0 muiclaC
%4gm6.0 norI

%0gm03 muissatoP

* The % Daily Value (DV) tells you how much a nutrient in a
serving of food contributes to a daily diet. 2,000 calories a day is
used for general nutrition advice.

Nutrition Facts
About 6 servings per container

Amount Per Serving

Calories 130

CAJA
Material Cartón
Tamaño caja 2.3" x 10.2" X 13.3" 
6cm. X 26cm. X 34cm.
Contenido
12 units / 12 unidades
Peso: 17.08lb. / 2.750kg.

TEJUINOTEJUINO

FECHA DE CONSUMO PREFERENTE:
12 meses a partir de la fecha de elaboración.

Polvo fino, homogéneo, color 
café muy claro, aroma dulce 
discreto, sabor predominantemente 
dulce con presencia ligera de sal. 
Obtenido por proceso mezclado de 
ingredientes naturales deshidratados.
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SALSA
PICANTE

PICANTE ALTO

CHILE DE ÁRBOL
CHILE HABANERO

SALSA
PICANTE

DESCRIPCIÓN:
Salsa picante con una
mezcla de dos chiles
emblemáticos de México.

INGREDIENTES:
Agua, vinagre, chile de árbol,
chile habanero, ajo, cebolla, especias,
sal, goma xantana, benzoato de sodio
como conservador.

CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS:
Salsa líquida, homogénea, con presencia
de semillas de chile, ligeramente espesa de
color rojo claro, muy aromática, con olor
característico agradable y sabor equilibrado
ligeramente avinagrado. Grado de picante alto.

FECHA DE CONSUMO PREFERENTE:
12 meses a partir de su elaboración.
Mantenerse en refrigeración después de abrir.

PRESENTACIÓN
Botella de vidrio
Capacidad 5 oz. 150 ml.
Corona 24 -490-405 rosca especial
Color Cristal
Accesorio Tapa PP#24 blanca
Atura:  6.625 in / 16.8 cm
Diametro 1.846 in / 4.69 cm
Espacio para etiqueta:  3.32 in / 8.45 cm
Retornable: No 
Etiqueta autoadherible de papel bond
con barniz UV

CAJA
Material Cartón
Medida:  (L) 28 cm (A) 19 cm (H) 19 cm
Peso de la Caja 7.5 kg
Incluye 24 botellas de salsa.

Serving size 1 tsp (5g)

% Daily Value

Total Fat 0g % 0
Sodium 40mg % 2
Total Carbohydrate 0g % 0
Protein 0g

Nutrition Facts
30 servings per container

Amount Per Serving

Calories 0

S A B O R  D E  J A L I S C O  P A R A  E L  M U N D O

7 503036 057077

codigo de barras



CAJA
Material Cartón
Medida:  (L) 28 cm (A) 19 cm (H) 19 cm
Peso de la Caja 7.5 kg
Incluye 24 botellas de salsa.

SALSA
PICANTE

PICANTE MEDIO

CHILE GUAJILLO
CHILE HABANERO

SALSA
PICANTE
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Serving size 1 tsp (5g)

% Daily Value

Total Fat 0g % 0
Sodium 40mg % 2
Total Carbohydrate 0g % 0
Protein 0g

Nutrition Facts
30 servings per container

Amount Per Serving

Calories 0

codigo de barras

DESCRIPCIÓN:
Salsa picante medio, con una
mezcla de chiles y especias.

INGREDIENTES:
Agua, vinagre, mezcla de chiles, ajo,
cebolla, especias, sal, goma xantana,
benzoato de sodio como conservador.

CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS:
Salsa líquida, homogénea, con presencia
de semillas de chile, ligeramente espesa de
color rojo, muy aromática, con olor característico
agradable y sabor equilibrado ligeramente
avinagrado. Grado de picante medio.

FECHA DE CONSUMO PREFERENTE:
12 meses a partir de su elaboración.
Mantenerse en refrigeración después de abrir.

PRESENTACIÓN:
Botella de vidrio
Capacidad 5 oz. 150 ml.
Corona 24 -490-405 rosca especial
Color Cristal
Accesorio Tapa PP#24 blanca
Atura:  6.625 in / 16.8 cm
Diametro 1.846 in / 4.69 cm
Espacio para etiqueta:  3.32 in / 8.45 cm
Retornable: No 
Etiqueta autoadherible de papel bond
con barniz UV
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SALSA
PICANTE

PICANTE BAJO

CHILE JALAPEÑO
CHILE HABANERO

SALSA
PICANTE
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Serving size 1 tsp (5g)

% Daily Value

Total Fat 0g % 0
Sodium 40mg % 2
Total Carbohydrate 0g % 0
Protein 0g

Nutrition Facts
30 servings per container

Amount Per Serving

Calories 0

CAJA
Material Cartón
Medida:  (L) 28 cm (A) 19 cm (H) 19 cm
Peso de la Caja 7.5 kg
Incluye 24 botellas de salsa.

DESCRIPCIÓN:
Salsa picante bajo, con una
mezcla de chiles y especias.

INGREDIENTES:
Agua, vinagre, chile jalapeño, chile
habanero, ajo, cebolla, especias, sal,
goma xantana, benzoato de sodio como
conservador.

CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS:
Salsa de chile jalapeño y habanero bajo
proceso de asado que elevan el sabor y
dejan esa característica sensación ahumada
mezclada con la presencia de vinagre que en
conjunto ofrecen un sabor equilibrado con un
picor medio-bajo muy agradable.

FECHA DE CONSUMO PREFERENTE:
12 meses a partir de su elaboración.
Mantenerse en refrigeración después de abrir.

PRESENTACIÓN:
Botella de vidrio
Capacidad 5 oz. 150 ml.
Corona 24 -490-405 rosca especial
Color Cristal
Accesorio Tapa PP#24 blanca
Atura:  6.625 in / 16.8 cm
Diametro 1.846 in / 4.69 cm
Espacio para etiqueta:  3.32 in / 8.45 cm
Retornable: No 
Etiqueta autoadherible de papel bond
con barniz UV

codigo de barras

S A B O R  D E  J A L I S C O  P A R A  E L  M U N D O

7  5 0 3 0 3 6  0 5 7 1 8 3



www.xalisquero.com.mx

CONTACTO

@XALISQUERO

Calle Cisne #1167
col. Morelos

Guadalajara Jalisco, México.
+52 33 1215 2474

 
RFC GXA250805UP1

compras@xalisquero.com.mx
ventas@xalisquero.com.mx

direccion@xalisquero.com.mx 


