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}(AHUIS[QMER@@ es la forma mas facil de llevar el
sabor tradicional de Jalisco a cualquier cocina.

Somos una marca mexicana que desarrolla
mezclas en polvo para preparar platillos y bebidas
tipicas, como Birria, Barbacoa y Tejuino, de manera
practica, consistente y sin complicaciones.

Nuestros productos estan disenados para que
cualquier persona —desde quien cocina en casa hasta
negocios de alimentos— pueda lograr resultados
auténticos en pocos pasos, sin necesidad de procesos
complejos.

En )XAIU[SQU-HEN?@creemos que la tradicién no debe perderse,
pero si puede evolucionar. Por eso creamos soluciones que
eliminan pasos, reducen tiempos y garantizan sabor,
manteniendo una formulacion limpia, sin quimicos
innecesarios y con ingredientes cuidadosamente
seleccionados.

Hoy trabajamos con emprendedores, carnicerias,
restaurantes y distribuidores, ayudandoles a optimizar
sus procesos Yy ofrecer productos de calidad de forma
rentable y estandarizada.

Nuestro compromiso es claro:

Hacer accesible la cocina tradicional mexicana,
con calidad profesional y vision de crecimiento.
Con base en México y mirando hacia el mundo,

)XA*IUISSQ!U]E]F@@ contintia expandiéndose con
nuevos productos y llegando a mercados
internacionales, llevando el sabor de Jalisco
mas alla de sus fronteras.



BIRRIA

Hecho en México

FDA Registrado

DESCRIPCION:
Polvo para preparar
“Birria”

platillo tradicional.

IMPI+USPTO

CARACTER'I'STICAS
ORGANOLEPTICAS:

Polvo fino, homogéneo, de

color marron  rojizo, con
pequenos puntos cafe y blanco,
sabor especiado intenso con
aroma caracteristico, pasado por
malla. Obtenido por proceso
mezclado de ingredientes naturales
deshidratados y pulverizados.

NOM-051

Condimento
en polvo para
preparar
BIRRIA

FECHA DE CONSUMO PREFERENTE
24 meses a partir de la fecha de elaboracion.

EMPAQUE
PRESENTACION: bolsa resellable de 60 g 4 et probuero no conmine. )
Bolsa stand up pouch estructura trilaminada con ziper. Deslaracitn hutrimontal § B hes T guajilo,
Dimensiones: ancho 108mm:. altura 1770mm. fondo 35 mm. ST Si }2ﬁ;ﬁh,2‘{2.}2::521ff%g'az,i‘?”'a’
Peso 8g Calibre 400 Contenido Energético 65keal! S ?géncmg‘dzrma%,céacid% c?t:{ecso,
. E a0 ———— ] 3 glutamato monosédico como
Cumple con los requisitos FDA para uso alimenticio. P o (11 potenciadorde ssben,
rasas A
Etiqueta de papel bond adherible con barniz UV Grasas sauradas we [ Elaborado por:
Grasas trans 0mg é (SSrAup:eXca{i/squero
Carbohidratos Disponibles 1.2 & -A Ve
CAJA Azloares ” 0'6: g g:f:s:al?jlasrz Jalisco
i ~ Aziicares afiadidos 00 5 i .
Materlal Ca.rton . , . Fibnadie;;c: 0.2: § aory o mg:t:ﬁion'alcansumidor:
Tamano caja: 2.3" x 10.2" X 13.3" / 6cm. X 26cm. X 34cm. Sodio wime [§ 52 5512152474

Contenido: 24 unidades
Peso: 4.2lb. / 1.940kg.
Codigo Caja (GTIN 14) 27500464407201

VISITANOS EN:
xalisquero.com.mx

y conoce todos nuestros productos.
Atencién al consumidor: 33 1215-2474

OLLA EXPRESS

Nutrition Facts

Codigos generados en GS1 México

T |

About 9 servings per container
Serving size
2 tsp prepares 1 cup -240 mL

1. Dos litros de agua

2.Un Sobre de “Birria Xalisquero”

3.Kilo y medio de carne de res,
pollo o cerdo

4.Tiempo recomendado Res

(79) [ DISOLVER 50 min./ Cerdo 35 min./ Pollo
| O ) RaminlieEzaincclatams
Amount Per Serving ﬂ ~1@ O i
c I - 1 5 i i 1. Dos Litros y m_et_;iio d(_e agua
a OI’IeS ASUELECCION ASUELECCION 2.Un Sobre de “Birria Xalisquero”
3.Kilo y medio de carne de res,
o, A pollo o cerdo
% Daily Value e 4.Tape la olla, cocer a fuego
Total Fat Og % prvT lento hasta que la carne este
Vig suave
Sodium 800mg 35%
Total Carbohydrate 3g %
1, ~
Total Sugars 1g Dl
Protein Og -
] HECHO EN MEXICO
y LOTE Y CADUCIDAD 7°5004647407207
Calcium 90mg 8% IMPRESAS EN EL EMPAQUE.
Iron 2.6mg 15%

etiqueta posterior

CQUERD



DESCRIPCION:
Polvo para preparar
“Barbacoa”

estilo Jalisco

CA RACTERjSTICAS
ORGANOLEPTICAS:

Polvo fino, homogéneo, de

BARBACOA

color marron  rojizo,

pequenos puntos cafe y blanco,

sabor especiado intenso con

aroma caracteristico, pasado por
Sondinants | malla. Obtenido por proceso

preparar
BARBACOA

Cont. neto 60 g

EMPAQUE

PRESENTACION: bolsa resellable de 60 g

Bolsa stand up pouch estructura trilaminada con ziper.
Dimensiones: ancho 108mm. altura 170mm. fondo 35 mm.
Peso 8g. calibre 400.

Cumple con los requisitos FDA para uso alimenticio.
Etiqueta de papel bond adherible con barniz UV

CAJA

Material Carton

Tamano caja; 2.3" x 10.2" X 13.3" / 6cm. X 26cm. X 34cm.
Contenido: 24 unidades

Peso: 4.2lb. / 1.940kg.

mezclado de ingredientes naturales
deshidratados y pulverizados.

FECHA DE CONSUMO PREFERENTE
24 meses a partir de la fecha de elaboracion.

Declaracién Nutrimental

Contenido energético por Envase:
134.6 kcal / 569.3 kJ
Porporcnde: ____j00mL
e G5kaall
27.5kJ

Proteinas 029
Grasas totales 01g
Grasas saturadas 00g
Grasas trans 0mg
Carbohidratos Disponibles 12g
Aziicares 069
Aziicares afiadidos 00g
Fibra dietética 02g
Sodio 331 mg

Contenido Energético

Porciones de 100mL por Envase:

COdigO Caja (GTIN 14) 27500464407201 Nutrition Facts

About 9 servings per container
Serving size

Codigos generados en GS1 México
2 tsp prepares 1 cup -240 mL

(79)
|
Amount Per Serving
Calories 15
% Daily Value
Total Fat Og %
Sodium 800mg 35%
Total Carbohydrate 3g %
Total Sugars 1g
Protein Og
|
Calcium 90mg 8%
Iron 2.6mg 15%

T R |

SUGERENCIAS DE USO

SOLVER v
EN AGUA EN AGUA

‘© | Em

1.5 KG DE CARNE 1.5 KG DE CARNE
A'SU ELECCION A'SU ELECCION

Hecho en México

FDA Registrado

IMPI+USPTO

NOM-051

ESTE PRODUCTO NO CONTIENE
SELLOS NI LEYENDAS
Ingredientes: Tomate, guajillo,
laurel, pimienta, clavo, cebolla,
jengibre, ajo, sal, oregano,
comino, canela, tomillo, caldo de
res (Fecula de maiz, acido citrico,
glutamato monosédico como
potenciador de sabor).

Elaborado por:
Grupo Xalisquero
S.A.de CV.
Cisne. #1167
Guadalajara, Jalisco
México.

hd Atencidn al consumidor:
+52 33 1215-2474

xalisquero.com.mx

e agu.

a
“Sabor Xalisquero

4.Tiempo recomendado 50 min.
Una vez o la flama

5. Deshebre y sirva en tacos,
disfrute el consomé.

OLLA NORMAL

1. Dos Litros y medio de agua

2.Un Sobre de “Sabor Xalisquero
be

irva en tacos
disfrute el consomé.

JISOO 722 1‘|

464740

etiqueta posterior

CQUERD




EXCESO
CALDRIAS

smzsum DE SALUD

SABOR

WALIGRUERD

EMPAQUE

PRESENTACION: Bolsa resellable de 200g.
Bolsa stand up pouch estructura trilaminada con zipper
Peso 8g. Dimensiones: Ancho 125 mm.

Altura total 190 mm.

Fondo 35 mm. calibre 400
Etiqueta papel bond adherible
con barniz UV

CAJA

Material Carton

Tamano caja 2.3"' x 10.2" X 13.3"
6cm. X 26cm. X 34cm.
Contenido

12 units / 12 unidades

Peso: 17.08lb. / 2.750kg.

Coédigos generados en GS1 México

\TEJ UIN

DESCRIPCION: FDA Registrado

Polvo para preparar
“Tejuino”
bebida artesanal

CARACTERISTICAS ‘
ORGANOLEPTICAS:

Polvo fino, homogéneo, color
café muy claro, aroma dulce
discreto, sabor predominantemente
dulce con presencia ligera de sal
Obtenido por proceso mezclado de
ingredientes naturales deshidratados.

FECHA DE CONSUMO PREFERENTE:
12 meses a partir de la fecha de elaboracion.

Declaracién Nutrimental

Contenido energético por Envase:
721.1 keal / 3059.9 kJ

)XAHU%@,UIEN}

z
3
§
LT L N
Por porcion de: 100 mL g
Contenido Energético 5;‘,"97;0:‘:/ %
. 3 Ingredientes: Maiz deshidratado y
Proteinas 0449 5 pulverizado, piloncillo, sal.
Grasas totales 03¢ = o
sl MANTENGASE EN UN LUGAR FRESCO Y SECO.
Grasas saturadas 00g g
- Grasas trans 0mg ‘g
N u t rl t I o n Facts Carbohidratos Disponibles 1.9 g 2
Azicares 108 g %
About 6 servings per container Aziicares afiadidos 108 g g
Serving size Fibra dietética 09g € T
3 tbsp to prepare 1 cup -240 mL (33g) Sodio § xalisquero.com.mx
Amount Per Serving
Calories 130 SUGERENCIAS DE USO
% Daily Value*
3 4
Total Fat 0.5g % g @
Saturated Fat Og % NV & l é
Trans Fat Og '1"_, r ‘1 LLEVARA r’
Cholesterol Omg % R T ER I TOn
aumum DEJAR ENFRIAR LO MENOS 12HRS IEI.IAOIVIAI. vuemua.o
Sodium 340mg 15%
Total Carbohydrate 29g 1% -Dlsolver Mezcla el contenido del sobre en 1 litro de agua hasta que no queden
- - grumos.
Py
Dietary Fiber 29 % 2.-Hervir : Cocina a fuego medio hasta que hierva y retira.
Total Sugars 23g 3.-Enfriar : Deja reposar a temperatura ambiente para que espese.
Includes 23g Added Sugars 46% 4.-Refrigerar : Guarda 12 horas en el refrigerador para que fermente y desarrolle su
Protein 1g sabor caracteristico.
5.-Finalizar : Afiade 100 ml de jugo de limén y una
Vitamin D Omcg 0% cucharadita de sal de mar.
Calcium Omg 0% 6.-Servir : Sirvelo frio con hielo y opcionalmente
ron 0.6mg % con nieve de limén, més limén o sal al gusto.
Potassium 30mg 0% HECHO EN MEXICO
“The % LOTE Y CADUCIDAD 7 500464 407238
The % Daily Vall DV) tell h h itrient
eming of fond conyioutes fo o asly et 3,000 cloes 3 coy IMPRESAS EN EL EMPAQUE.
used for general nutrition advice.

etiqueta posterior

T D 5



DESCRIPCION:

Salsa picante con una
mezcla de dos chiles
emblematicos de México.

INGREDIENTES:

Agua, vinagre, chile de arbol,

chile habanero, ajo, cebolla, especias,
sal, goma xantana, benzoato de sodio
como conservador.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:
Salsa liquida, homogénea, con presencia
de semillas de chile, ligeramente espesa de
color rojo claro, muy aromatica, con olor
caracteristico agradable y sabor equilibrado

SALSA

PICANTE

CHILE DE ARBOL
CHILE HABANERO

Nutrition Facts

30 servings per container
Serving size 1 tsp (59)

ligeramente avinagrado. Grado de picante alto. -
Amount Per Serving
FECHA DE CONSUMO PREFERENTE: Calories 0

12 meses a partir de su elaboracion.
Mantenerse en refrigeracion después de abrir.

% Daily Value

Total Fat Og %
PRESENTACION :o:iilln: 4([)’mi ___ ;
\ Botella de vidrio ota _ arbohydrate Og o
I Protein Og

CHY )
CHILE pE ARBOL
CHILE HABANERO

PRODUCTO
ARTESANAL

CAJA

Capacidad 5 0z. 150 ml.

Corona 24 -490-405 rosca especial
Color Cristal

Accesorio Tapa PP#24 blanca

Atura; 6.625in / 16.8 cm

Diametro 1.846 in / 4.69 cm

Espacio para etiqueta: 3.32in / 8.45cm
Retornable: No

Etiqueta autoadherible de papel bond
con barniz UV

codigo de barras

7 503036 05707J

PICANTE ALTO

T D 5

Material Carton

Medida: (L) 28 cm (A) 19 cm (H) 19 cm
Peso de la Caja 7.5 kg

Incluye 24 botellas de salsa.




DESCRIPCION:
Salsa picante medio, con una
mezcla de chiles y especias.

INGREDIENTES:

Agua, vinagre, mezcla de chiles, ajo,
cebolla, especias, sal, goma xantana,
benzoato de sodio como conservador.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Salsa liquida, homogénea, con presencia

de semillas de chile, ligeramente espesa de
color rojo, muy aromatica, con olor caracteristico
agradable y sabor equilibrado ligeramente
avinagrado. Grado de picante medio.

FECHA DE CONSUMO PREFERENTE:
12 meses a partir de su elaboracion.
Mantenerse en refrigeracion despues de abrir.

PRESENTACION:
Botella de vidrio
y 8ok ’ Capacidad 5 0z. 150 ml.
CHILE GUAJILLO Corona 24 -490-405 rosca especial
b\ \CHILE HABANER, Color Cristal

WP o SRR Accesorio Tapa PP#24 blanca
PRODUCTO Atura: 6.625in / 16.8 cm

ARTESANAL Diametro 1.846 in / 4.69 cm

Espacio para etiqueta: 3.32in / 8.45cm
Retornable: No

Etiqueta autoadherible de papel bond
con barniz UV

CAJA

Material Carton

Medida: (L) 28 cm (A) 19 cm (H) 19 cm
Peso de la Caja 7.5 kg

Incluye 24 botellas de salsa.

SALSA
PICANTE

CHILE GUAJILLO
CHILE HABANERO

PICANTE MEDIO

Nutrition Facts

30 servings per container
Serving size 1 tsp (59)
|

Amount Per Serving

Calories 0
% Daily Value

Total Fat Og %

Sodium 40mg %
Total Carbohydrate Og %

Protein Og
codigo de barras

7 503036 057169

NOM-051
IMPI+USPTO
FDA Registrado

Hecho en México

T D 5



DESCRIPCION:
Salsa picante bajo, con una
mezcla de chiles y especias.

INGREDIENTES:

Agua, vinagre, chile jalapeno, chile
habanero, ajo, cebolla, especias, sal,
goma xantana, benzoato de sodio como
conservador.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:
Salsa de chile jalapeno y habanero bajo

SALSA

PICANTE

PICANTE BAJO

CHi o
e E HABANER / Botella de vidrio

Capacidad 5 0z. 150 ml.

Corona 24 -490-405 rosca especial
Color Cristal 7
Accesorio Tapa PP#24 blanca

Atura: 6.625in /16.8 cm

Diametro 1.846 in / 4.69 cm

Espacio para etiqueta: 3.32in / 8.45cm
Retornable: No

Etiqueta autoadherible de papel bond
CAJA con barniz UV

proceso de asado que elevan el sabory T
dejan esa caracteristica sensacion ahumada Nutrition Facts
) mezclada con la presencia de vinagre que en 30 servings per container
”‘j\*—’-‘ conjunto ofrecen un sabor equilibrado con un Serving size 1 tsp (59)
/ " picor medio-bajo muy agradable. Amount Per Serving
U]E Calories 0
f FECHA DE CONSUMO PREFERENTE: % Daily Value
12 meses a partir de su elaboracion. Total Fat Og %
Mantenerse en refrigeracion después de abrir. Sodium 40mg %
: Total Carbohydrate Og %
\ C' D4 ) ) Protein Og
T HILE JALAPENO PRESENTACION:
¢

codigo de barras

503036

057183

T D 5

Material Carton

Medida: (L) 28 cm (A) 19 cm (H) 19 cm
Peso de la Caja 75 kg

Incluye 24 botellas de salsa.




CONTACTO

Calle Cisne #1167
col. Morelos
Guadalajara Jalisco, México.

*52 33 1215 2474

RFC GXA250805UP1

compras@xalisquero.com.mx
ventas@xalisquero.com.mx
direccion@xalisquero.com.mx

www.xalisquero.com.mx

xaLisauero [ xaLisQuERO @) axaLisauero



